
Bachelor-Studium
Der Schwerpunkt liegt auf der
beruflichen Fachrichtung: naturwissen-
schaftliche Grundlagen, Ernährungslehre, 
Lebensmitteltechnologie und -chemie, 
Volks- und Betriebswirtschaftslehre 

Master-Studium
Lehrveranstaltungen der Fachdidaktik EH: 

EH FD I: Einführung in die theoretischen 
Grundlagen

EH FD II: Lehr- und Lernarrangements

EH FD III:
- Schulpraktische Studien (Begleitseminar 

an der Universität zum Schulpraktikum)
- Studienbegleitendes fachdidaktisches 

Praktikum (SFP)

- Umgang mit Heterogenität 

Schulpraktische Ausbildung

TUMpaedagogicum

30 Praktikumstage in drei 
Praktikumsphasen an einer Schule mit 
drei LV in den ersten drei Semestern

Fachdidaktisches Blockpraktikum

(FBP) Im Masterstudium im Unterrichts-
fach an einer weiterführenden beruflichen 
Schule (FOS/BOS), 15 Tage mit ca. 50 
Unterrichtsstunden in der 
vorlesungsfreien Zeit  

Studienbegleitendes fachdidaktisches 
Praktikum (SFP)

Im Masterstudium in der beruflichen 
Fachrichtung während der Vorlesungszeit 
einmal wöchentlich  

Ernährungs- und Hauswirtschaftswissenschaft
Technische Universität München

School of Education

Voraussetzungen

 Allgemeine Hochschulreife , fach-
gebundene Hochschulreife, Meister

 Kein Eignungsfeststellungsverfahren
 berufliche Fachrichtung mit einem 

Unterrichtsfach kombinieren, Sozial-
wissenschaften - Pflichtbestandteil

Unterrichtsfächer (Zweitfächer)

• Biologie, Chemie, Deutsch, Englisch, 
Informatik, Mathematik, Physik, 
ev./kath. Religion, Sozialkunde, Sport, 
Sprache und Kommunikation Deutsch

• Ordnungsrahmen
• APSO - Allgemeine Prüfungs- und 

Studienordnung für BA- und MA

• Fachprüfungs- und Studienordnung 

Kontakt: Susanne Miesera  (2016)  – Technische Universität München ▪ Professur für Fachdidaktik Life Sciences, 
Fachdidaktik  Ernährungs- und Hauswirtschaftswissenschaft

www.fdeh.edu.tum.de; susanne.miesera@tum.de
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